Alles fiir Ihren Heringsschmaus:
CERNYs F(r)ische-Welt!  CERNY

CERNYs Wochenspezialitaten von 20.2.-24.2.2012 (KW 8)

SEELACHSFILET

Pollachius virens, frisches Filet, ohne Haut,
gefangen im Nordostatlantik

ca. 100-300 g

BACHFORELLE

Salmon trutta, frisch, ganz, ausgenommen,
aus Aquakultur in Osterreich

KABELJAUFILET Art. Nr. 9802
WILDFANG ca. 200-400 g

Gadus morhua, frisches Filet, ohne Haut, 8 99
gefangen im Nordostatlantik 4

Art. Nr. 7976 BEGERENL ‘iv[

Preis je kg ?m
ca. 300-500 g
8 99
4

SCHOLLENFILET ar. . 505 [LLSR R THUNEISCHFILET LOINS At i sc3 [EESENTERN
ca. 80-120 g G SUSHIQUALITAT ca. 2-4 kg

Pleuronectes platessa, frisch,
gefangen im Nordostatlantik

Thunnus albacares, frisches Riickenfilet, Sushiqualitat,
gefangen im Indischer Ozean

19,

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE L]

e e “wa«  Wir freuen uns auf Ihre Bestellungen:
= 4 CERNYs FISCH & FEINKOST GMBH, Hermann Gebauer Strasse 18, 1220 Wien
AT-BIO-902 " Faai Tel +43 173213 44 Fax +43 173213 647 Email verkauf@cernys.at www.cernys.at

Fiir den Inhalt verantwortlich: CERNYs Fisch & Feinkost GmbH, Hermann Gebauer Strasse 18, 1220 Wien. Abbildungen sind Serviervorschldge, Abweichungen zum Produktangebot
moglich. Preise fiir Gastronomie in Euro, exkl. USt., Irrtum und Druckfehler vorbehalten. Ab vereinbartem Mindestbestellwert {ibernimmt CERNYs die gesamten Kosten fiir die
Zustellung fiir Sie. Wir bitten Sie um Verstdndnis, dass Kleinstlieferungen unter € 100,- nicht mdglich sind.



